Patek

18:00 Zahajeni festivalu a vernisaz vystavy Masky: Martin Zemansky (Spolkovy diim)
(vystava)

Vystava Masky je soubor praci, maleb a mensich tuSovych kreseb. Autor pracuje se svym denikem z
cest a Zivota. Fragmenty zazitk( a vzpominek oZivaji na plose obrazu. Nahlizi pod slupku télesné
schranky figur, zvyraziuje rlizné orgdany, zuby, kosti, struktury oci, a tim nam pfibliZzuje dusevni nitro
osobnosti. Martin Zemansky je také autorem oballl ¢okolad kutnohorské ¢okoladovny Lidka, pro
kterou realizoval celou fadu ilustraci inspirovanych kutnohorskymi pfibéhy i strasidelnymi legendami
z oblasti, kde se péstuje kakao.

19:00 Atarés (60min) - Spolkovy dim
(koncert)

Skupina Atarés se zaméruje na interpretaci zejména kubanské a latinskoamerické hudby. Vétsina
skladeb pochdzi z Kuby, ale také z dalSich zemi Latinské ameriky - Mexika, Brazilie, Peru, Bolivie ¢i
Argentiny. Patefi repertoaru jsou skladby z projektu Buena Vista Social Club, dale tanecni styly (cha-
cha, mambo, bolero, son, guajira), ale také songy ovlivnéné jazzem, funky a reggae. Béhem vecera
mUZete vyuzit mini Skolu salsy a zatancit si spolu s profesionalnimi tane¢niky Tomem & Niky z taneéni
skupiny Fuego Latino.

20:00 Velmi neformalni setkani vSech vyrobct cokolady — Restaurace v Ruthardce
(setkani — jen s platnou pozvankou)

Setkani vSech ¢eskych vyrobcl bean to bar cokolady a jejich doprovodu. Sekce uréena jen pro
odbornou verejnost po predlozeni pozvanky.

Sobota

10:00 — 18:00 Cokoladové trzisté — Spolkovy diim
(tr¥igte)

Uz jste nasli svoje oblibené c¢eské cokolady? Na cokolddovém trzisti se mliZete potkat se samotnymi
vyrobci ¢okolad, zeptat se jich na vse, co vas zajima a také ledasco ochutnat. Hlavné si ale
nezapomernte nakoupit zasoby domu a tfeba i darky na Vanoce.

10:00 Praseci cirkus: Bratfi v tricku (45 min) — GASK, Amfiteatr

(divadlo)



Prali jste si nékdy, aby prase mélo kfidla? Praseci cirkus vas vlaka do svéta dvou podivin(, ktefi
bezmezné véfri, ze kdyby to tak bylo, cely svét by byl krasnéjsi! Necekejte zadné chlivarny, cuiarny ani
prasarny, pouze vkusny prasec¢i humor. Nechte se unést na prasecich kridlech a vézte, Ze z
predstaveni budou chrochtat blahem statni vepfi, krdsné bachyné i mala seldtka, zkratka cela rodina.
Vzhlru s prasetem! Bratfi v tricku pfedvadi absurdni podivanou a ziskavaji si déti i dospélé jak svou
tradi¢ni devizou Zonglovanim a predmétovou manipulaci, tak vyuziji prvky loutkoherectvi a klauniady.

10:00 — 17:00 Deskohrani s mlsanim: DFT Herni doplriky — Spolkovy diim
(herna pro vsechny hravé)

Na festivalu mdme pro vsechny malé, velké a hravé pfipravenou hernu specidlnich deskovych her!
Milujete mlsani? Prijdte si zahrat hru Mistfi cokolady, Klani cukrard a dalsi hry o mlsani ¢i s tématem
Latinské Ameriky. Deskohrani pro vas pfipravuji herni profesionalové DFT - Herni doplriky a vybér her
bude opravdu velky!

10:00 — 17:00 Cokotiskarna — Pala¢inka
(dilnitka)

Pojdte se na vlastni o¢&i presvéd¢it, jak funguje 3D Cokotiskdrna a vezméte i déti. Budou se toti tvofit
¢okomalovanky. Na dilni¢ku viele doporucujeme zdstérku ¢i néco na prevleceni. Je pravdépodobné,
Ze cokolada nebude jen v bfisku.

10:00 - 17:00 Nebud' lama a pojd tvorit — Kafirnictvi
(dilnicka)

Obliknéte si vlastni lamu! Na pfipravené drevéné vyrezy ve tvaru lamy si utkate typicky vinény
prehoz, a kazda vase lama tak miZe byt Gplna modelka. Prijit tvofit mlzete kdykoli béhem dne!

10:15 Predrazena cokolada aneb Izi a kontroverze ve svété cokolady: Jordi’s Chocolate (60 min) —
Spolkovy diim

(pfednaska s ochutnavkou)

Poznejte na prednasce spojené s ochutnavkou ¢okoldd, jaky je rozdil mezi femeslnou ¢okoladou od
bean to bar vyrobcl a , kvalitni“ cokoladou v marketu.

10:30 Jak rozklicovat informace na obalu ¢okolady: Misina cokolada (60 min) — Dacického dim |.
(prednaska)

Jak Cist a interpretovat klicové informace, jako jsou sloZeni, procenta, certifikace a dalsi dilezité
Udaje, které mohou ovlivnit vasi volbu pfi nakupu ¢okolady? Pfedndska nabidne tipy, jak rozpoznat



kvalitni cokolddu na zakladé téchto informaci, a pfiblizi nejcasté;jsi triky, které vyrobci pouZivaji k
upoutani pozornosti spotfebiteld.

11:00 Do raje kavy, ¢okolady a taky exotického ptactva: Ivo Sanc (60 min) — Kostel sv. Jana
Nepomuckého
(vernisaz fotografické vystavy spojena s pfednaskou)

S tim, jak je na Zemi ¢im dal vzacnéjsi Cistd a neporusena priroda, pribyva lidi, ktefi maji potfebu
vydavat se do pfirody, poznavat ji a ¢erpat z ni energii a elan do Zivota. Velmi oblibenou a rozsifenou
¢innosti je pozorovani a fotografovani ptakl, tedy ,birding“ nebo ,bird watching”. Vznikaji
specializované cestovni kancelare, které nabizeji Uzasné ornitologické nebo fotografické zazitky. V
pralesich, na morskych pobreZich nebo v mokradech muzZete potkat skupiny nadsencl z celého svéta,
ktefi obtézkani dalekohledy, fotoaparaty a dalsi technikou, travi sv(ij ¢as lovem zabérl ptakd nebo
dalsich Zivocicha. Je to konicek, ktery pfinasi pohyb na zdravém vzduchu, vyZaduje znalost pfirody i
ovladani nékdy sloZité fototechniky a pfindsi napéti pfi pofizovani nevsednich zabérl a radost z
Uspésného lovu, ktery vSak nekondi smrti tlovku.

11:00 — 16:00 Doprovodny program na détské stage: diploMATKY — Palacinka, nadvofri
(aktivity pro déti)

Pfijdte si b&hem dne pohrat, néco vytvofit i se néco malo naucit! Cekd vés tvorfeni €oko srdicek
s Martinou Novotnou a vyroba elegantnich dekoraci z koralk(l v barvach lahodné ¢okolady. Nebudou
chybét ani stolni hry, malovani a tvoreni s MiSou Francovou. A pro déti (6+), které se nechtéji pfi
cestach po svété za ¢okoladou ztratit, pfipravila Andrea Taverni ukdzkovou lekci Helen Doron English,
na které zaZijete, jak se déti mohou ucit angli¢tinu pfirozené, hravé a véemi smysly! Ceka je 45 min
plnych pohybu, pisnicek, her i objevovani chuti.

11:30 Cokolada muze byt i horka: Petr Gurecky (60 min) — Dacického ddim I1.
(pfednaska s ochutnavkou)

O zacatcich ¢okoladovny Lila, uspésich i nezdarech. O tom, kdy a proc se zakladatelé ¢okoladovny
pustili do vyroby ¢okolady, co zatim dokdzali, kam by se chtéli posunout — a co by neménili ani za nic.
Na prednasce se dozvite odpovédi na otazky, které si klade na zacatku kazdy vyrobce cokolady. A
nebojte, nebude chybét ani ochutnavka cokolad Lila.

11:30 Jak pejsek s kocickou vafili cokoladu: Ekodivadlo AMPI (25 min) — Palacinka, nadvofi
(pohadka, 3+)

Kocicka bude mit zase narozeniny a s pejskem dostanou napad, Ze si misto dortu uvafi ¢okoladu.
Vydaiji se proto do obchodu a zjistuji kolik jaké ¢okolady stoji. Kdyz tu najednou objevi ¢okoladu,
ktera je sice ze vSech nejdrazsi, ale zaroven v ni cosi tajemného prebyva. Pejsek to nevydrZi a potaji ji
ochutna. Najednou se pred nim zjevi blh ¢okolady QUETZALCOATL, ktery mu daruje sviij bozsky
kakaovy plod. Podle receptu, ktery dostali od boha ¢okolady, se jim podafti uvaftit tu nejlepsi bozskou
¢okolddu.



11:30 S cokoladou kolem svéta — jak diky cokoladé objevovat svét: Ajala (60 min) — Dacického dim
l.

(pfednaska s ochutnavkou)

Vydejte se na cestu kolem svéta prostrednictvim vybérovych single origin ¢okolad. Dozvite se, jak
terroir — tedy jedine¢na kombinace pady, klimatu a zplsobu péstovani — formuje chut a aroma
cokolady a proc chutnaji ¢okolady z raznych koutl svéta tak odlisné. Pripravte se na smyslovy zazitek,
ktery vam odhali tajemstvi kvalitni ¢okolady a nauci vas vnimat jeji chut v novych souvislostech.

12:00 Vzdélavaci aktivity k pohadce Jak pejsek s kocickou vafili cokoladu: Ekodivadlo AMPI
(65min) — Palacinka, nadvofi

(naucné o ¢okoladé pro déti, 3+)

Jak se péstuje kakao, vlastnorucni drceni kakaovych bob(. Vyroba, ochucovani a formovani ¢okolady,
hra na spravedlivé déleni aneb férovy obchod.

12:00 Rizena degustace mléénych ¢okolad z éokoldadovny LANA (60 min) — Vlassky dvir
(degustace)

Objevte svét mlé¢nych ¢okolad z produkce tfebi¢ské Cokolddovny LANA. MZete se tésit jak na
klasickou, tak vysokoprocentni mlécnou ¢okoladu, vanocni cokoladu, jahodovou, bandnovou,

s ¢eskymi prisadami jako rakytnik a Svestky. Bude moznost ochutnat i specidlni afrodiziakalni
cokoladu Afrodita.

12:00 Parovani caje a cokolady (60 min) — Dobra cajovna
(degustace)

Parovani pfipravené pro pravé milce ¢aje. Objevte propojeni dvou svétl — kvalitnich ¢inskych oolongu
a tmavé Cokolady. Specidlni degustace v etdzi Dobré Cajovny probéhne v sobotu i nedéli od 12:00 a
16:00. Kapacita je velmi omezena. Doporucujeme rezervaci mista.

12:00 Cokolady s tény alkoholu: Cokoladovna Lidka (60 min) — Spolkovy diim
(degustace)

Pojdte ochutnat jedinecné cokolady s tony alkoholl z kutnohorské cokolddovny, které vyhravaji
svétové soutéZe. Na ochutnavce se dozvite, jaké jsou metody nachucovani ¢okolad alkoholem i to,
jakou cestu si ¢okoladovna Lidka vybrala a kdo ji pro to inspiroval.

13:00 Anna Rojas Ramiréz (60 min) — GASK, amfiteatr
(koncert)

Akusticky koncert Anny Rojas Ramiréz, kterd svou tvorbou propojuje dva svéty — cesky a mexicky. Jeji
pisné, intimni a autentické, spojuji kultury emocemi s jedinec¢nou citlivosti. V letech 2023 a 2024



zaujala porotu hudebni soutézZe Prazskd Porta a dostala se aZ do findle. V roce 2023 navic ziskala
ocenéni na prestiznim festivalu Interporta.

13:00 Stfedni Amerika 6 zemi — 8 000 km — 128 dni: Holky cestovatelky (60 min) — Dacického diim I.
(cestovatelska prednaska)

Prednaska o 4-mési¢ni cesté stfedni Amerikou plné zazitkd (hezkych, ale i téch horsich) dvou holek
cestovatelek — Dany a Carol. Na svych cestach plavaly s rejnoky a Zraloky, letély Cessnou nad Blue
Hole, vylezly na vrcholy mnoha hor, vysokych mayskych pyramid i sopek (jednu sjely doli na bobech),
propluly na kdnoi obétni mayskou jeskyni, zchladily se pod mnoha vodopady, bloudily nadhernou
dzungli, pozorovaly krasnou fléru i faunu a ochutnaly spoustu tradic¢nich jidel. Pojdte to zazit také na
jejich prednasku.

13:00 Mariachi Azteca de Praga (90 min) — Spolkovy dim
(koncert)

Tradiéni mexicka hudba Mariachi propojuje narody a také se v roce 2011 zapsala na seznam
svétového nehmotného kulturniho dédictvi UNESCO. Mariachi Azteca de Praga byli zalozeni v roce
2006 Alejandrem Tamezem Quantanillou, ktery si dal za cil naucit ¢eské muzikanty hrat Mariachi,
a zalozil tak zcela jedinecné Mariachi ve svété.

13:15 Horkosladka viné vanilky: Romana Vaverova (60 min) — Dac¢ického dtim II.
(autorské cteni + beseda)

Pfedndaska a autorské cteni spisovatelky Romany Vaverové, ktera se vénuje, mimo jiné, Marii
Fiedorové, Zivnostnici a matce tfi syn(, ktera vybudovala moderni podnik na vyrobu oplatek, tedy
predchidce dnesni Opavie. Roman seznamuje ¢tenare také s nékolika vyznamnymi osobnostmi
Rakouského Slezska a nastoluje otazky, které jsou aktudlni dodnes — otazku osobni svobody,
vzajemného respektu ¢i schopnosti po Zivotnich karambolech znovu povstat a najit novy cil.

13:30 Stan se na chvili umpalumpou — vyroba cokolady prakticky — cokoladovna Lila (60 min) —
Vlassky dvir

(prednaska)

Vyzkousite si, jaké to je proménit kakaové boby v opravdovou €okolddu. Utfete si vlastni cokolddu,
dozvite se o rliznych metodach prazZeni, odslupkovani, mleti, konsovani i temperovani. Zasoutézite si
a provéfite i vasi fyzickou zdatnost. Odména bude sladka.



14:00 Parovani Eokolady pro odvainé - ne¢ekané chutové kombinace, které funguiji: Ajala (60 min)
- Barviftv dim 1.

(degustace)

Myslite si, Ze cokolada chutna dobfe jen nasladko? Prijdte se presvédcit o opaku! U nds v Ajale se
nebojime vyzev a proto jsme si pro Vas pfipravili parovani nasich ¢okolad s delikatesami jako jsou
zrajici syry, italské uzeniny a dalsi nevsedni kombinace. Toto parovani je uréeno pro vSechny
milovniky jidla, ktefi se neboji experimentovat a chtéji se ponofit do Uplné novych vrstev chuti.

14:00 Historkovné s viini cokolady: Pravodcovska sluzba Kutna Hora (60 min) — Vlassky dvr
(komentovana prohlidka méstem)

Pojdte s ndmi objevovat krasu stfedovékého mésta s prlivodcem. Prochazka zadina na nadvofri
Vlasského dvora, nasledné se vydate na prizkum mésta bez vstupt do dalSich objekt(, zato po trase
plné dobrot a vini. Prozradime vam zajimavosti cokoladové a cukrarenské a namlsame vas na dalsi
ochutnavky v rdmci festivalu ¢okolady.

14:45 Co znamena ,,bean to bar” vyroba ¢okolady a jaké jsou jeji soucasné trendy?: Michal Herdfek
(60min) — Dacického dum I.

(pfednaska)

Prednaska se zaméfuje na cely proces vyroby ¢okolady od vybéru a zpracovani kakaovych bob( aZ po
finalni produkt. U&astnici se sezndmi s jednotlivymi fazemi produkce, s ddirazem na kvalitu a
udrzitelnost. Pfednaska také predstavi aktudlni trendy v oboru, véetné ekologickych a etickych
aspektd, inovaci v chutich a baleni, dlleZitost transparentnosti a plivodu ingredienci pro moderni
spotrebitele ¢okolad.

svr

15:00 Cokolada a zdravi — co v ¢okoladé hledame a co leckdy prehlizime: Jordi’s Chocolate (60 min)
— Spolkovy diim

(prednaska)

Kakaové boby jako superpotravina obsahuji mnoho cennych latek pro lidské télo. Na pfedndasce se
dozvite o zdravych aspektech ¢okolady i o tom, co se vsechno miZe znamenat pojem BIO, Fairtrade Ci
RAW v ¢okoladovém pramyslu.

15:00 Taste With Colour: Hazel Lee (60 min) — Dacického dtim II.
(degustace a malifsky workshop — anglicky)

Mate nékdy problém popsat chuté, které v ¢okoladé citite? Nejste v tom sami! Proto na zakladé
védeckého vyzkumu vznikla nova metoda ochutnavani, a to za pomoci Stétce a barev. Jeji autorka,
Hazel Lee, vystudovala Food Science na univerzité v Leedsu, pracuje ve vyvoji v potravinarském
pramyslu, je ¢lenkou Academy of Chocolate, porotkyni v soutézich Academy of Chocolate Awards,
Northwest Chocolate Awards, Great Taste Awards a Premio Bean to Bar Brasil a také domacim
vyrobcem cokolady a kakaovym dobrodruhem. Hazel vas na této degustaci provede spolu s barvami
novou metodou ochutnavani ¢okolady a pfedstavi specialni chutovou mapu, ktera je nové prelozend i
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do cestiny. Degustacni a malitské workshopy se konaly ve Velké Britanii, USA, Nizozemsku, Dubayji,
Thajsku, Spanélsku, Grenadé, Brazilii, Némecku a letos poprvé mate moinost i v Ceské republice.

15:30 MIééna €éokolada tak trochu jinak a hravé (60 min) — Vlassky dvir
(tandemova degustace)

Jste milovnici mlé¢né cokolady? Mdme tu pro vas ochutndvku tak trochu netradi¢nich mléénych
cokolad z cesky ¢okoladoven, béhem které se hned od dvou rlznych vyrobcl ¢okolady dozvite nejen
o historii mlééné cokoldady, ale i o jeji vyrobé a soucasnych ¢okolddovych trendech.

15:30 Parovani ¢okolady pro odvainé - neéekané chutové kombinace, které funguji: Ajala (60 min)
— Barviftv dim 1.

(degustace)

Myslite si, Ze ¢okoldda chutna dobre jen nasladko? Pfijdte se presvédCit o opaku! U nas v Ajale se
nebojime vyzev, a proto jsme si pro Vas pripravili pdrovani nasich cokolad s delikatesami jako jsou
zrajici syry, italské uzeniny a dalsi nevsedni kombinace. Toto parovani je uréeno pro vSechny
milovniky jidla, ktefi se neboji experimentovat a chtéji se ponofit do Uplné novych vrstev chuti.

16:00 Od semene kakaovniku k tabulce cokolady: prof. Ing. Ladislav Kokoska, Ph.D., Fakulta
tropického zemédélstvi, Ceska zemédélska univerzita v Praze (50 min) — Dadického déim 1.

(pfednaska)

Kakaovnik pravy je tropicky strom pochazejici z oblasti Jizni Ameriky, z jehoZ plodl se ziskavaji
kakaova semena (znama jako kakaové boby), kterd se dale zpracovavaji na cokoladu. Pfedndaska
pfinese popularné nau¢né informace o historii, popisu, geografickém rozsifeni, tradi¢nim i
soucasném vyuziti, svétové produkci, a predevsim o péstovani kakaovniku. Prezentované informace
budou zaloZeny mimo jiné na osobnich zkuSenostech prednasejiciho, které ziskal pfi vyzkumu této
vyznamné plodiny v celé fadé exotickych zemi (Samoa, Vanuatu atd.). Kromé popisu péstovani

v tropickych oblastech budou také predstaveny mozZnosti péstovani kakaovniku ve sklenikovych
podminkdach v CR. Na zavér budou diskutovany sou¢asné problémy souvisejici s celosvétovou
produkci kakaa.

16:00 Degustace single origin cokolad (60 min) — Spolkovy diim
(tandemova ochutnavka)

Zveme vas na jedinecnou ochutnavku single origin ¢okoldd, kterou povedou dva majitelé ceskych
bean to bar ¢okoladoven. Prijdte si vychutnat pestrou paletu chuti a vini cokolad, které pochazeji z
rGznych kout(ll svéta. BEhem vecera se sezndmite s procesem vyroby, specifiky jednotlivych regionl a
odlisSnostmi mezi jednotlivymi druhy kakaovych bob(. Pfipravte se na nezapomenutelny zazitek a
objevte tajemstvi kvalitni ¢okolady pod vedenim opravdovych odbornikd.



16:00 Parovani caje a cokolady (60 min) — Dobra ¢ajovna
(degustace)

Parovani pfipravené pro pravé milce ¢aje. Objevte propojeni dvou svétli — kvalitnich ¢inskych oolongu
a tmavé Cokolady. Specidlni degustace v etdzi Dobré cajovny probéhne v sobotu i nedéli od 12:00 a
16:00. Kapacita je velmi omezena. Doporucujeme rezervaci mista.

16:00 Historkovné s vilini ¢okolady: Pravodcovska sluzba Kutna Hora (60 min) — Vlassky dvtr
(komentovana prohlidka méstem)

Pojdte s ndmi objevovat krasu stfedovékého mésta s prlivodcem. Prochazka zadina na nadvori
Vlasského dvora, nasledné se vydate na prizkum mésta bez vstupul do dalSich objekt(, zato po trase
plné dobrot a vini. Prozradime vam zajimavosti ¢cokoladové i cukrarenské a namlsame vas na dalsi
ochutnavky v rdmci festivalu ¢okolady.

16:00 Jak majsky jinoch objevil posvatny kakaovy bob: Ekodivadlo AMPI (30 min) — Palacinka,
nadvori

(divadlo, 6+)

V naSich pohadkach mame Honzu, ktery vyrazil do svéta, aby se nééemu pfriucil a nejlépe ozenil s
néjakou bohatou princeznou. U M34ju to byl jinoch ,Jeden Strelec” (Chun-Achpu), ktery pfi svych
toulkdch svétem jednoho dne narazil na kakaovnik. A kdyzZ ze zvédavosti utrhl jeho plod, zjevil se mu
samotny a mocny blh QUETZALCOATL, ktery prozradil bozsky recept na vyrobu cokolady. Co myslite,
podafi se mu ji uvarit?

16:30 Vzdélavaci aktivity k pohadce Jak majsky jinoch objevil posvatny kakaovy bob: Ekodivadlo
AMPI (65min) — Palacinka, nadvofi

(naucné o ¢okoladé pro déti, 6+)

Jak se péstuje kakao, vlastnorucni drceni kakaovych bob(, vyroba, ochucovani a formovani cokolady,
hra na spravedlivé déleni aneb férovy obchod a interaktivni fotogalerie , cesta cokolady*“.

17:00 Jak spravné vychutnavat ¢okoladu (60 min) — Vlassky dvar
(workshop)

Chcete se naucit vychutndvat ¢okolddu? Na tomto workshopu vas to nauc¢ime. Spolecné ochutname
vzorky ¢okolad, které procvici vase chutové buriky. Nezapometite si pfibalit chytry telefon, budete ho
potfebovat na quiz.

17:30 Cokolada.cz a novinky ve svétovych ¢okoladovnach: Sarka Robinson Pomahacova (60 min) —
Spolkovy diim



(pfednaska s ochutnavkou)

Zajima vas, co je nového v cokoladovém svété? Jaké prichuté jsou nejvic v kurzu a na co se soucasni
vyroby nejvic zaméruji? Pokud se chcete dozvédét odpovédi na tyto i dalsi otazky a zjistit,

co je v soucasnosti za nové aktudlni trendy ve svété ¢okolady a kakaa, prijdte. Na debatu se tési Sarka
Robinson, degustatorka ¢okolady, spolumajitelka Cokoldda.cz

17:00 Zapomenuty svét Venezuely: Karel Wolf (60 min) — Dacického diim I.
(cestovatelska prednaska)

Karel Wolf, fotograf, pfirodovédec a reditel cestovatelského festivalu Kolem Svéta na festivalu
vystoupi s prednaskou o jeho cesté do pocovidové Venezuely - do mist, kde neni ani stopy po
evropskych cestovatelich. Po zemi cestuji jen Venezuelci a par Brazilc(, a tak si jejich vyprava uzila
pohostinnost indianskych kmen( Pemdn a Warao témér o samoté. Nejvyssi vodopad svéta Salto
Angel byl plny vody. BaZiny Los Llanos se hemZily krokodyly, piranémi a kapybarami a stolova hora
Roraima ukazala ojedinély svét masozravych rostlin, jeskyni a vodopadud. Zapomenuty svét Venezuely
stale existuje a vy ho muizZete vidét diky této prednasce!

17:30 Kutnohorska kapela Teige (60 min) — GASK, Amfiteatr
(koncert)

Hudebni uskupeni pohybujici se na pomezi alternativniho, indie a dream popu. Kapela klade dlraz na
Ceské texty, v nichZ se opakuji témata a motivy pozdniho dospivani, ndvratl dom( nebo okouzleni
novymi misty. Melancholicky zvukovy projev teige evokuje atmosféru noc¢niho mésta v celé jeho
rozporuplnosti. V soucasnosti kapela plsobi a vystupuje v trojclenné verzi — zpévacku a klavesistku
Veroniku Sirotkovou doplfiuje na kytaru a baskytaru Adam Sirotek, vokaly a synthové plochy
obstardava Dominika Albrechtova.

18:30 Duel COKOLADA vs. KAVA: Prazirna Beansmith’s vs. MoonChocolate (60 min) — Turistka
(pfedndska s ochutnavkou)

Jaky je vlastné rozdil mezi péstovanim a zpracovanim ¢okolady a kavy? Co vSechno ovliviiuje
vyslednou chut a jak si s chuti mGZeme pohrat my, vyrobci ¢okolady, a ti, co prazi kdvu? Pojdte na
netradicni duel, pfi kterém dojde i na to, jak si uzit snoubeni kdvy a cokolady.

18:30 Degustace a parovani rumt a cokolady (60 min) — Blues Café
(degustace) / Doplatek na misté 300,- K¢ / 18+

O rumy se postara predni ¢esky rumovy specialista a spoluautor podcastu Alkoholog.cz Viktor Gleich
a naparované netradi¢ni bean to bar ¢okolady ze svéta obstara degustatorka Sarka Robinson
Pomahacova. Ochutnate nevsedni kombinace a dozvite se maximum o vyrobé kvalitnich rumu i
¢okolady! Degustace je ur€ena jen pro starsi 18 let.

19:00 Caribe — Spolkovy diim (90 min)

(koncert s mini kurzem salsy)



Hudebnim vrcholem vecera je mezinarodni kubanska kapela zamérena zanrové na hudbu Latinské
Ameriky a Kuby. Jadro skupiny tvofi vynikajici zpévdaci a bratfi Ivar a Felix Aquirre plivodem z Bolivie,
ktefi vas okouzli svym temperamentem a smyslem pro show. Kapela slavila veliky Uspéch

i na festivalu Colours of Ostrava, kde jako jedna z madla kapel vystoupila dvakrat po sobé — 2014

a 2016. Celym vecerem s vadmi protanci a tanecni kroky vas nauci profesionalni tanecnice salsy.

20:00 Degustace a parovani rumu a ¢okolady (60 min) — Blues Café
(degustace) / Doplatek na misté 300,- K¢/ 18+

O rumy se postara predni ¢esky rumovy specialista a spoluautor podcastu Alkoholog.cz Viktor Gleich
a naparované netradiéni bean to bar ¢okolady ze svéta obstara degustatorka Sarka Robinson
Pomahacova. Ochutnate nevsedni kombinace a dozvite se maximum o vyrobé kvalitnich rumu i
Cokolady! Degustace je urcena jen pro starsi 18 let.

20:00 Parovani vina a ¢okolady: Filip Bodlak (90 min) - Sklenik
(degustace) / Doplatek na misté 250,- K¢/ 18+

Vite, ze kdyz spojite vino a ¢okoladu, vzniknou Uplné nové chutové zazitky? Parovanim

vina a ¢okolady vas provede Filip Bodlak - golfista, novopeceny tata a byvaly zaméstnanec giganta
eBay. Filip je ale také certifikovany hodnotitel vina. Sommeliersky kurz mél dfive nez maturitu a prvni
degustaci pro hosty prichystal tésné po ni. Pojdte spolu s nim objevovat kouzlo parovani skvélych vin
a Cokolad! Degustace je jen pro starsi 18 let.

21:00 Hvézdnou oblohou s hvézdnou ¢okoladou: Michal Stipl a Michal Kijonka — sraz pred Muzeem
cokolady, na tajné hvézdarské misto vas dovede umpalumpa (90 min)

(guerillova hvézdarska akce, akce probiha jen za priznivého pocasi)

Milujete hvézdnou oblohu a chtéli byste si uZit astrochill vecer spolu s ochutnavkou hvézdnych
¢okolad? Mdame pro vas pripravené jedine¢né pozorovani hvézdné oblohy, béhem kterého se

s Michalem Kijonkou (zakladatelem MoonChocolate) a hvézdafem Michalem Stiplem (Hvézdat.cz),
vydate parovat hvézdné nebe s nadpozemsky skvélymi ¢okolddami, které se pravé vesmirem
inspiruji.

22:00 Velmi neformalni setkani v baru s vyrobci ¢okolady — Bar 22
(neformalni, 18+)

Chtéli jste se na néco zeptat, ale ptes den jste nesebrali odvahu? Pojdte do Baru 22, kde si pro
vas barmani pfipravili specialni karibské a ¢okoladové menu!
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Nedeéle

8:00 Beauty rano s Danielou a cokoladovym piekvapenim (60 min) — Sklenik
(oblicejova joga, zakoupeni mistenky predem nutné, cena 150,-)

Oblicejova jéga je neinvazivni, ale velice efektivni metoda, ktera pomaha posilit svaly obliceje, uvolnit
napéti a podpofit pfirozenou tvorbu kolagenu a elastinu. Kombinace cilenych cvik(l a masazi prinasi
nejen mladistvéjsi vzhled, ale také pocit relaxace a zdravi. Doprejte si to nejlepsi, co mizete —
sebevédomi a krasu, ktera vychdazi zevniti. A k tomu si samoziejmé doprejeme ¢okoldadové
prekvapeni.

10:00 - 17:00 Cokoladové trzisté — Spolkovy diim
(trzidtd)

Uz jste nasli svoje oblibené c¢eské cokolady? Na cokolddovém trzisti se mliZete potkat se samotnymi
vyrobci ¢okolad, zeptat se jich na v3e, co vas zajima, ledasco ochutnat a hlavné si nakoupit zasoby
doml a tfeba i darky na Vanoce...

10:00 Degustace mléénych ¢okolad (45 min) — Vlassky dvur
(degustace)

Mate radi ¢okoladu, ale jesté jste nepfisli na chut tém tmavym? Nevadi! Dulezité je si na ¢okoladé
pochutnat. Pojdte ochutnat mlécné cokolady od ceskych vyrobcl - cokolady vseho druhu, s raznymi
prichutémi a s rznymi mléky! Poznate, Ze i mlécné ¢okolady maji spoustu ténl a chuti.

10:00 Amazonie: Jakub Vagner (90 min) - Dacického dtim 1.

(cestovatelska prednaska)
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Jakub Vagner, dobrodruh, extrémni cestovatel a rybar je drzitelem mnoha svétovych rekordi

a vseobecné uznavanym odbornikem na lov rybich gigantl. Vyrazi na nebezpecné expedice do
exotickych krajl nasi planety, aby posunul hranice rybolovu na dalsi Uroven. Tato expedice nas
zavede do nitra amazonského destného pralesa. Amazonsky destny prales je jednim z nejuzasnéjsich
a zaroven nejdrsnéjsich mist nasi planety a Vagner dnes patfi mezi nejvétsi svétové odborniky na
tento Uzasny ekosystém. Ve své predndsce vas zavede do divokého pralesa pod i nad vodni hladinou.

10:00 — 16:00 Deskohrani s mlsanim: DFT Herni doplriky — Spolkovy diim
(herna pro vsechny hravé)

Na festivalu mdme pro vsechny malé, velké a hravé pfipravenou hernu specidlnich deskovych her!
Milujete mlsani? Prijdte si zahrat hru Mistfi cokolady, Klani cukrard a dalsi hry o mlsani ¢i s tématem
Latinské Ameriky. Deskohrani pro vas pfipravuji herni profici DFT - Herni doplriky a vybér her bude
opravdu velky!

10:00 - 17:00 Nebud' lama a pojd’ tvorit — Kafirnictvi
(dilnicka)

Obléknéte si vlastni lamu! Na pfipravené dievéné vyrezy ve tvaru lamy si utkate typicky vinény
prehoz, a kazda vase lama tak mlzZe byt Gplnd modelka. PFijit tvofit mizZete kdykoliv béhem dne!

10:00 - 17:00 Cokotiskarna — Pala¢inka
(dilnieka)

Pojdte se na vlastni o¢&i presvéd¢it, jak funguje 3D Cokotiskdrna a vezméte i déti. Budou se toti tvofit
¢okomalovanky. Na dilnicku viele doporucujeme zastérku ¢i néco na prevleceni. Je pravdépodobné,
Ze ¢okolada nebude jen v bfisku...

10:30 Taste With Colour: Hazel Lee (60 min) — Dacického dtim II.
(degustace a malifsky workshop - anglicky)

Mate nékdy problém popsat chuté, které v ¢okoladé citite? Nejste v tom sami! Proto na zakladé
védeckého vyzkumu vznikla nova metoda ochutnavani, a to za pomoci Stétce a barev. Jeji autorka,
Hazel Lee, vystudovala Food Science na univerzité v Leedsu, pracuje ve vyvoji v potravinarském
pramyslu, je clenkou Academy of Chocolate, porotkyni v soutézich Academy of Chocolate Awards,
Northwest Chocolate Awards, Great Taste Awards a Premio Bean to Bar Brasil a také domacim
vyrobcem ¢okolady a kakaovym dobrodruhem. Hazel vas na této degustaci provede spolu s barvami
novou metodou ochutnavani ¢okolady a predstavi speciadlni chutovou mapu, ktera je nové prelozené i
do cestiny. Degustacni a malifské workshopy se konaly ve Velké Britanii, USA, Nizozemsku, Dubaji,
Thajsku, Spanélsku, Grenadé, Brazilii, Némecku a letos poprvé mate moznost i v Ceské republice.
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10:30 PfedraZena cokolada aneb IZi a kontroverze ve svété cokolady: Jordi’s Chocolate (60 min) —
Spolkovy diim

(pfednaska s ochutnavkou)

Poznejte na prfednasce spojené s ochutnavkou ¢okoldd, jaky je rozdil mezi femeslnou ¢okoladou od
bean to bar vyrobct a , kvalitni“ ¢cokoladou v marketu.

11:00 Kde budeme bydlet?: Divadlo Vi.Tvor (45 min) — Palacinka, nadvofi
(pohadka)

Hrdina této pohadky, medvéd, je sice hodny, ale kvili své hamiZnosti se dostane do potiZi. Letos
nashromazdil tolik medu, Ze se s nim nevejde do domecku. Nezbyvd mu nic jiného nez hledat
domecek novy. Cestou si rad necha poradit od ostatnich obyvatel lesa, ale rychle zjisti, Ze ne vSichni
to s nim mysli dobfe. NejdlleZitéjsi je pro ného oviem jen jedno a to vcas se uloZit k zimnimu spanku.

11:00 Cokolada - pokrm boh(: Lada Barto$ova (60 min) — Kostel sv. Jana Nepomuckého
(pfednaska s ochutnavkou)

Pfedndska vas zavede na fascinujici cestu historii kakaa, které nebylo jen obycéejnou surovinou, ale i
posvatnym darem boh(. Prozkoumame legendy starovékych civilizaci, kde kakao hralo klicovou roli v
naboZenskych ritudlech a obfadech. Podivdme se na to, jak Aztékové a Mayové povazovali kakao za
dar od boha Quetzalcoatla, a jak se ¢okoldda stala symbolem boZské energie. Zjistite, jak cirkev v
Evropé nakonec pfijala cokoladu jako lahodny népoj, ktery prekonal poéatecni nedlvéru.

11:00 - 15:00 Dynamické cokohratky pro déti — Sklenik, travnata plocha u amfiteatru
(aktivity pro déti)

V zahradach GASK na vase déti ceka jedinecny fotokoutek a hlavné pohybové aktivity:
1, Opici cokodraha Misi Francové, kde si tématicky provéfite svoji mrstnost.

2, Pohybové hry od Ivet & Evy & Bey, kde détem vyhladne na dalSi mlsani ¢okolady. Déti se mohou
tésit na veselé pohybové hry, pfi kterych si uziji béhani, skakani i spolupraci s kamarady. Spolecné
procvici télo i smysly hravou formou. Lekce je plnd radosti, rytmu a pohybu pro malé i vétsi
dobrodruhy.

3, DobrodruZstvi kosmocokoladové mise od Respect Gym — pfibéhova lekce s prvky jégy, hry a
KravMaga, kde déti pIni dllezity ukol. Na planeté Zemi dosla cokolada! A to ne ledajaka — ta, co dava
radost, silu a lasku. Posadka malych hrdinG (vy!) vyrazi do vesmiru, aby nasla Zrnko Svétla — ztraceny
Cokoladovy krystal ukryty v jiné galaxii.

11:00 - 15:00 Férovy brunch a tanec — Sklenik, travnata plocha u amfiteatru
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Férovy brunch se spolkem diploMATKY (60 min)

(brunch v traveé)

Prijdte se potkat na férovy piknik — mlzete donést néco na spolecny stll, nebo se jen zastavit na kus
feci. Na naSem brunchi se potkava kava, kolac¢ i komunita — seznamte se s tim, co v Kutné Hore

délame, poznejte se navzajem, popovidejte o tom, co v Kutné Hofe stoji za to a co bychom mohli
zlepsit!

Danzae Decora: DDM Dominik v KH
(tanec a skola tance)

Pfeneste se do doby, kdy se ¢okoldda podavala na stfibrnych podnosech, dorty vypadaly jako Sperky
a tanec byl kralovskym gestem radosti. Cekd vas podivana inspirovana estetikou doby Bridgertont —
doby, kdy se ¢okoldda stala symbolem elegance, misani bylo uménim a kazdé otoceni sukné
vypravélo pribéh. Uvidite nejen tanecni vystoupeni, ale ¢eka vas také sladka skola tance, ve které si
zatanc¢ime vsichni spolecné.

11:45 Taneéni lekce s Rocio (40 min) — Spolkovy diim
(mini tanecni kurz)

Chcete se naucit tradi¢ni jihoamerické tance od rodilé Peruanky? Mate pfileZitost! Pojdte zkusit
tanecni kroky s Rocio, kterd vas s tsmévem provede zéklady tancll. Kurz probiha pfimo na
cokoladovém trzisti.

12:00 Parovani caje a cokolady (60 min) — Dobra cajovna
(degustace)

Parovani pfipravené pro pravé milce ¢aje. Objevte propojeni dvou svétl — kvalitnich ¢inskych oolongu
a tmavé Cokolady. Specidlni degustace v etdZi Dobré ¢ajovny probéhne v sobotu i nedéli od 12:00 a
16:00. Kapacita je velmi omezena.

12:00 Rizena degustace tmavych ¢okolad: Cokoladovna LANA (60 min) — Vla$sky dvar
(ochutnavka)

Objevte svét tmavych ¢okolad z tiebi¢ské ¢okoladovny LANA! MiZete se tésit na stoprocentni
Cokoladu bez cukru, single origin tabulky z Ugandy nebo Venezuely a ¢okolady s origindlnimi
prichutémi — chilli habanero, pepf tellicherry, plody baobabu ¢i konopi.

12:30 Degustace bilych ¢okolad (60 min) — Dacického diim II.

Ze bila ¢okolada neni ¢okolada? Kdepak! A navic mGze byt i skvéla a vyrobena z kvalitnich surovin.
Prijdte ochutnat bilé cokolady od ¢eskych ¢okolddovych manufaktur a dozvédét se, jak se vlastné
kvalitni bila ¢okolada vyrabi!
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12:30 Cokoladovy priivodce po galaxii: MoonChocolate (60 min) — Dacického diim 1.
(pfednaska)

Cokoladovy priivodce po galaxii aneb velky tfesk (snad aspori trosku humorné povidani o vzniku
¢okolddovny MoonChocolate). Jejich prvni kroky provazela nejen sila, ale taky sranda. Lehce
humorné vypravéni o tom, jak na pocatku bylo slovo. Sprosté slovo.

13:00 Planeta Anna(60 min) — Spolkovy diim
(koncert)

Anna Rojas, umélkyné, kterd svou tvorbou propojuje dva svéty — Cesky a mexicky. Micha cesky i
mexicky folklor s rockem, folkem, regee a populdrni hudbou. Jeji pisné, intimni a autentické, spojuji
kultury emocemi s jedinecnou citlivosti. V letech 2023 a 2024 zaujala porotu hudebni soutéZe Prazska
Porta a dostala se az do findle. V roce 2023 navic ziskala ocenéni na prestiznim festivalu Interporta.

sv o

13:00 Dilni¢ka pro déti — vyrobte si lizatko s ¢okoladovnou Lila (60 min) — Barviftv dim 1.

(dilnic¢ka pro déti)

Vyroba a zdobeni ¢okolady, které si déti samy vytvoti a nejspis snédi.

Pokud si potfebujete na chvili odpocinout nebo se jen tajné nacpat ¢okoladou, svérte nam své
ratolesti.

13:15 Jak spravné vychutnavat ¢okoladu (60 min) — Vlassky dvar
(workshop s cokokvizem)

Chcete se naucit vychutndvat ¢okolddu? Na tomto workshopu vas to naucime. Spolecné ochutname
vzorky ¢okolad, které procvici vase chutové buriky. Nezapomerite si pribalit chytry telefon, budete ho
potfebovat na quiz.

13:45 Poznejte Ekvador jako na dlani (60 min) - Dacického II.
(pfednaska)

Chcete sazet stromy nebo mapovat Zivot zvifat v ohroZzeném ekosystému suchého tropického lesa na
pobrezi Ekvadoru? Stante se dobrovolnikem a poznejte novou zemi! Pobyty jsou uréeny pro
studenty, vyzkumniky, dobrovolniky a nadSence o tropickou pfirodu, ktefi preferuji terénni pobyty a
pozndvani mistni pfirody, kultury a tradic spiSe nez klasické pobyty s hotelovym zazemim. Vyzkumnici
mohou provadét vyzkumy na pozemcich privatnich rezervaci, zahrnujici tropicky opadavy les. Okoli
zahrnuje pobfrezi Pacifiku, plaZe ¢i mangrovy. Vse o Global Volunteer Office a o tom, jak vycestovat
jako dobrovolnik, zjistite na této pfedndsce.

14:00 Co vsechno se miuze pokazit pfi vyrobé ¢okolady (60 min) - Dacického diim II.
(prednaska s ochutnavkou)

Chcete odhalit tajemstvi vyroby cokolady a poznat rozdily mezi spravné a Spatné zpracovanym
kakaem? Béhem akce se seznamite s procesy fermentace a prazeni kakaa a uvidite, jak zasadné
ovliviuji vyslednou chut ¢okolady. Na vlastni chutové poharky zaZijete kontrast mezi ¢okoladou
vyrobenou ze Spatné fermentovaného a prazeného kakaa a jeji dokonalou verzi. Ochutnate i
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¢okoladu, ktera prosla nespravnym temperovanim, a porovnate ji s jeji spravné pfipravenou
alternativou. Tato zkuSenost vdm umoini |épe porozumét slozitostem femesiné vyroby cokolady.

14:00 Historkovné s viini cokolady: Pravodcovska sluzba Kutna Hora (60 min) — Vlassky dvr
(komentovana prohlidka méstem)

Pojdte s nami objevovat krasu stfedovékého mésta s prlivodcem. Prochazka zacina na nadvori
Vlasského dvora, nasledné se vydate na prizkum mésta bez vstupll do dalsich objekt(, zato po trase
plné dobrot a vini. Prozradime vam zajimavosti cokoladové i cukrarenské a namlsame vas na dalsi
ochutnavky v rdmci festivalu ¢okolady.

15:00 Bolivii z pralesti aZ k vrcholkiim hor: Martin Mikyska (90 min) Dacického diim
(cestovatelské)

Pomyslna cesta zapomenutou, ale piekrasnou zemi nds provede pralesy se zapomenutymi
jezuitskymi misiemi, mlznymi pralesy And ale hlavné bolivijskym Altiplanem, obrovskou horskou
plani, jejiz obzory se dotykaji nebes. Bolivie skryva svétovy unikat, nejvétsi solnou plan svéta: Salar de
Uyuni. V horskych lagunach Ziji tisice plamenakd pod obfimi vulkany. Zapadlé vesnicky zdobi
roztomilé kosteliky. Dostaneme se do kolonidlnich mést La Paz, Sucre nebo do Potosi a jeho
stfibrnych dolG. A nad kamennymi bloky ruin Tiwanaku ndm zlstane rozum stat... Pfrednaska s
fotkami, videi, v€.zabérl z dronu, je zaloZen na opakovanych pobytech v Bolivii.

15:00 Teorie vyroby ¢okolady aneb pro¢ si ji radé&ji koupit: Cokolddovna Lila (60 min) Vlassky dviir

(pfednaska)

Lehky vhled do technologii a procesu bean to bar vyroby. Sezndmime Vas s kakaovymi boby i celym
procesem jejich promény v ¢okolddu: prazenim (na panvi, v troubé, v profesionalni prazicce),
odslupkovani (rué¢né, fénem, v miniloupacce nebo vétsi loupacce), mletim a konsovanim (v malémi
velkém melanzéru) a temperovanim (ru¢né, v miskach, mikrovince nebo na tempirkach vsech
velikosti).

15:00 Degustace bilych ¢okolad (60 min) — Barviitv dam I.

Ze bil4 ¢okolada neni ¢okolada? Kdepak! A navic miize byt i skvéla a vyrobend z kvalitnich surovin.
Pfijdte ochutnat bilé cokolady od c¢eskych ¢okolddovych manufaktur a dozvédét se, jak se vlastné
kvalitni bila ¢okolada vyrabi!

15:00 Zpivajici umpalumpové (45 min) — Kostel sv. Jana Nepomuckého
(koncert)

Vite, Ze umpalumpové umi zpivat? Ti z kutnohorské ¢okolddovny rozhodné ano. A proto si pro

vas se svymi prateli pfipravili hudebni prekvapeni piné cokolddovych hitll v jejich vlastnich apravach.
Na koncerté uslysite, jak to miZe znit ve vyrobé cokolady Lidka, kdyZ se umpalumpové sejdou

u kakaovych bobd.

16:00 Parovani caje a ¢okolady (60 min) — Dobra cajovna

(degustace)

16



Parovani pfipravené pro pravé milce caje. Objevte propojeni dvou svétl — kvalitnich ¢inskych oolongu
a tmavé Cokolddy. Specialni degustace v etadzi Dobré ¢ajovny probéhne v sobotu i nedéli od 12:00 a
16:00. Kapacita je velmi omezend. Doporucujeme rezervaci mista.

16:00 Son caliente — Spolkovy dim
(koncert s prekvapenim)

Skupina sloZena prevainé z kubanskych muzikantd si na zakonceni festivalu pripravila temperamentni
koncert plny nejen originalni latinskoamerické hudby, salsy, samby aj., ale také prekvapeni na
rozloucenou.

16:45 Vyzvy pro malé a zaédinajici vyrobce bean to bar ¢okolady: Michal Herufek (60 min) —
Dacického diim I.

(pfednaska)

Po celém vikendu plném cokolady jste bean to bar cokoladé propadli stejné jako my? Tak to tu pro
vas mame predndasku plnou cennych informaci, se kterymi zacit vyrdbét ¢okolddu bude o kus snazsi!
Pojdte si poslechnout rady od profika ohledné vybéru stroji pro vyrobu, nakupu kakaovych bob( a
financnich rad do zacatku.

19:00 Coco: Lee Unkrich, Adrian Molina (105 min) — Kino Modry kfiz
(film)

Navzdory prazvlastnimu rodinnému zakazu muziky se Miguel touzi stat uzndvanym hudebnikem jako
je jeho idol, Ernesto de la Cruz. V touze dokazat svij talent se Miguel souhrou neuvéritelnych
okolnosti ocitne v pfekrasné a barevné Rii mrtvych. Tam potka okouzlujiciho $ejdife Hectora a
spolec¢né se vypravi na strhujici cestu odhalit skutecny pribéh Miguelovy rodiny.

Vystavy

Sobota a nedéle

10:00 — 18:00 Masky: Martin Zemansky — Spolkovy diim
(vystava)

Vystava Masky je soubor praci, maleb a mensich tusovych kreseb. Autor pracuje se svym denikem z
cest i Zivota. Fragmenty zaZitk(l a vzpominek oZivaji na plose obrazu. Nahlizi pod slupku télesné
schranky figur, zvyraziuje rlizné organy, zuby, kosti, struktury oci, a tim nam pfibliZzuje dusevni nitro
osobnosti. Martin Zemansky je také autorem oball ¢okolad kutnohorské ¢okoladovny Lidka, pro
kterou realizoval celou fadu ilustraci inspirovanych kutnohorskymi pfibéhy i strasSidelnymi legendami
z oblasti, kde se péstuje kakao.

10:00 - 18:00 Do raje kavy, ¢okolady a taky exotického ptactva: Ivo Sanc — Kostel sv. Jana
Nepomuckého

(vystava)
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Vystava fotografii tropickych ptaka z Jizni a Stfedni Ameriky. Tyto obrazky pofidil Dr. lvo Sanc, byvaly
kutnohorsky starosta, na svych cestdch po Latinské Americe. Krasa a barvy exotickych ptakl maji
pfipomenout, Ze podobné jako hlavni surovina pro vyrobu ¢okolady, tedy kakao a jeho plivodce —
kakaovnik, jsou i ptaci soucasti Uzasné pfirody tropickych oblasti Jizni a Stfedni Ameriky. Tato pfiroda,
ackoli se zda byt neporusend a zdrava, je ohroZzena mnohymi ¢innostmi ¢lovéka. Vétsina péstitell
kakaovnikd si toto uvédomuje a voli udrZitelné postupy, tak aby pfiroda zlstala neposkozena a
rGznoroda. Rozhodujici je péstovani nékolika druht plodin, respektive kef( a stroml, ve vice vyskovych
patrech. Takové prostredi je vhodné i pro Zivot ptaka(, jejichZ fotografie budou vystaveny.

10:00 — 18:00 Muzeum kutnohorské cokolady (30 min) — Komenského namésti
(expozice)

Kutnohorskd ¢okolddovna Koukol a Michera byla zaloZena jiz v roce 1918. Pod znackou Lidka vyvazela
¢okolady a bonbdny do celého svéta — vSude od Ameriky, pres Palestinu, vSechny britské kolonie

i do celé Evropy. Prijdte se dozvédét vic o vyrobé ¢okolddy v Kutné Hofe, prohlédnout si historické
formy na vyrobu cokolady a zjistit, jak vypada ¢okoldda s nejdelsi trvanlivosti ¢i prvni automaty

na cukrovinky.

10:00 - 18:00 Cokoladova republika — Spolkovy diim
(vystava)

Chcete-li se seznamit se vSemi ¢eskymi femeslinymi ¢okolddovnami na jednom misté, zavitejte

na vystavu Cokoladova republika ve Spolkovém domé. Vystava vénovana jednotlivym manufakturam
predstavi pfibéh ceské cokolady a lidi, ktefi za ni stoji. A hned za rohem mUzZete od téchto Ceskych
manufaktur na ¢okolddovém trzisti néco ochutnat a koupit.

10:00 — 18:00 Obrazky z déjin ceskych ¢okoladoven: Stanislav Kramsky - Dacického diim
(vystava)

Nahlédnéte do déjin starych slavnych ¢eskych cokoladoven, které dnes jiz povétSinou neexistuji! Ing.
Stanislav Kramsky, zacal ¢okoladové obaly sbirat jiz v roce 1964. V roce 2000 uz jeho sbirka méla
neuvéritelnych 94 000 ks oball a dostala se tak do ¢eské Guinessovy knihy rekord(l. Dnes je svétovym
rekordmanem — ma nejvétsi sbirku ¢cokooball na svété. Pan Kramsky se pravidelné ucastni veletrh(l a
vystav, Casti jeho sbirek byste nasli v mnoha ceskych i svétovych muzejnich expozicich a je také
spoluautorem Knihy o ¢okoladé, kterd zpracovava ceské cokoladové déjiny. S ¢asti ceskych sladkych
déjin se setkate i na této vystavé.

10:00 — 18:00 Fair trade péstovani kakaa — Vlassky dvtir, arkady
(vystava)

Milujete ¢okolddu? Kfupnuti tabulky pfi rozlomeni a jemnou chut na jazyku? Cokoldda mé ale i svou
temnou stranu. Stanislav Kominek a Luka$ Maténa vyrazili do zapadoafrického Pobrezi slonoviny, aby
v zemi dodavajici 40 % svétové produkce kakaa zdokumentovali podminky péstovani. Cena za levné

ees

kakao je Sokujici: pavodni destny prales je prakticky vykacen a péstitelé Ziji v chudobé. Velci vyrobci
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¢okolad Mars, Nestlé a Hershey se pred témér 20 lety zavazali, Ze prestanou pfi vyrobé pouzivat
kakao sklizené détmi. Vétsina dnes pramyslové vyrobené cokolady vsak stale zacina détskou praci.

10:00 — 18:00 Kavova krize — Turistka
(vystava)

Kava je soucasti Zivota vétsiny z nas. Miliony lidi po celém svété s kdvou svij den zacinaji, setkavaji se
nad ni, dobiji pomoci kdvy svou energii nebo prosté s Sdlkem kdvy relaxuji. Na kavé zaroven zavisi
Zivot 125 miliond lidi po celém svété. BohuZel si ale ¢asto péstovanim této plodiny nedokazi distojné
vydélat. Jak se Zije péstitellim kavy? Stanislav Kominek a Lukas Maténa vyrazili do jihoamerické
Kolumbie, aby v zemi, ktera je druhym nejvétsim producentem kavy arabiky na svété,
zdokumentovali podminky jejiho péstovani.

FESTIVALOVE MENU 2025

Blues café

Sopa Azteca s kurecim masem

Café Havlicek Penzion
Cokoladovy dort s &ervenou Fepou
Cokoladové cookies s chilli

Café 21

Pao de quijo

Mochacino s rumem republika
Brazilska limetova limonada
Cokoladové kostky s kokosem
Ctyfi sestry

Veganské burrito s jackfruit a fazolemi v rajéatové omacce s horkou ¢okoladou, avokadem,
nakladanou cibulkou, ryzi a veganskym syrem, opeceny brambor

Brownies s bilou ¢okolddou, jahodovym prelivem a zmrzlinou

Kafirnictvi

Churros s horkou ¢okoladou

Muzeum cokolady
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Horka cokolada s alkoholem

Cokolanyze s kakaovymi nibsy

Palacinka

Churros Style Mini-Palacinky

Rolované minipalaginky obalené ve skoficovém cukru, s cokoladovou omackou
Café de Cacao - Ledova kava s kakaem, Spetkou skofice a Slehackou

Latinskoamerické "mocha" s twistem

Restaurace v Ruthardce
Ceviche z mofrského vlka, Stava z citrust, krembl s ¢okoladou, petrzelovy olej
Chilli con carne s ¢okoladou, kukuri¢né placky

Grilovany teleci rib eye steak s omackou Madeira a cokoladou, konfitované brambory s cesnekem a
rozmarynem

Chuross s chilli cokoladou

Sklenik

Tacos party

Doprovodny program, ktery mliZete navstivit kdykoliv béhem soboty a
nedéle:

10:00 — 17:00 Kralovska mincovna (60 min) - Vlassky dvar
(ndvstéva expozice se slevou 50% a zvyhodnéna razba Prazského grose v ramci prohlidky)

V kralovské mincovné ve Vlasském dvofre si prohlédnete nejen prazské grose, parvy, halite, penize,
krejcary a velmi zdobné tolary, ale uvidite také expozici vénovanou zpracovani stfibrné rudy a na
chvili mGzete rozjimat v plvodni kralovské kapli, kterou néktefi znaji treba ze hry Kingdom Come:
Deliverance Il. Navstévnici festivalu si mohou ru¢né vyrazit vlastni prazsky gros pro Stésti za
zvyhodnénou cenu.

10:00 — 17:00 Expozice Dacického domu: Dacického diim
(expozice)

Kutnd Hora letos slavi 30 let vstupu do UNESCO, a proto v ramci letosniho rocniku festivalu ¢okolady
doporucujeme navstivit expozice v Dacického domé, které se pravé pamatkam UNESCO a Kutné Hore
vénuji.

Vsechny pamatky UNESCO

20



Dacického diim v historickém centru Kutné Hory je unikatnim exponatem sam o sobé. MuZete si jej
prohlédnout od sklepa po podkrovi. Uvniti vas ¢eka interaktivni expozice, prvni svého druhu v Ceské
republice, ktera predstavi organizaci UNESCO, pamatky na tomto seznamu u nds, ale pfedevsim
zodpovi otazku, proc¢ pravé Kutnd Hora je soucdsti rodiny téchto nejvyznamnéjsich pamétihodnosti
svéta.

Kutna Hora — mésto ocarované stfibrem

Vystava predstavuje mésto na starych fotografiich, ve videodokumentech a pan Mikulds Dacicky
k tomu doddava své komentare v ilustracich Pavla Koutského. Pfijdte zavzpominat na nedavné ¢asy a
pokochat se tim, jaky kus cesty vpred Kutna Hora usla.

Zména v programu vyhrazena.

21



